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CALENDARIO EVENTI
Gennaio ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano 
    seconda domenica del mese
Febbraio ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
Marzo ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
Aprile ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  ANGHIARI Mostra mercato dell’artigianato 
    della Valtiberina Toscana
La Mostra Mercato dell’Artigianato della Valtiberina Toscana, che si tiene annualmente tra fi ne 
Aprile e primi di Maggio, rappresenta il momento di conferma e promozione della vocazione 
artigianale di questa vallata, dimostrandosi uno degli appuntamenti più importanti ed attesi 
del Centro Italia. La manifestazione tende principalmente a valorizzare in maniera completa il 
lavoro degli artigiani, dando un grande risalto alle loro abilità e costituisce un riferimento per 
verifi care problemi e risorse per un settore economico che non può essere disgiunto dalla qua-
lità del prodotto. Nel corso degli anni l’evento, che copre tutti i settori dell’artigianato, dall’an-
tiquariato alla lavorazione del ferro e della ceramica, dalla pietra lavorata ai metalli preziosi, 
dalle stoffe al cuoio, ha trovato sempre maggiori consensi tra i partecipanti, ampliando così il 
numero e la qualità degli espositori. A rendere tutto unico ed estremamente piacevole è la par-
ticolare disposizione delle numerose ‘botteghe’ ospitate negli antichi fondi del centro storico 

di Anghiari, fatto 
di incantevoli piaz-
zette e suggestivi 
vicoli che ad ogni 
angolo offrono 
scorci panoramici 
di raro fascino.

  SANSEPOLCRO Fiere di Mezza Quaresima
    dopo la IV domenica di Quaresima.
  SANSEPOLCRO Processione del Cristo Morto
    sera del venerdì Santo
Maggio PIEVE S. STEFANO  Sagra del prugnolo
    primo fi ne settimana di maggio
  ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  PIEVE S. STEFANO Cronoscalata Pieve – Spino
    seconda domenica 
  ANGHIARI La scampanata
  BADIA TEDALDA Festa di Santa Rita
    Località Viamaggio, 22 maggio
Giugno ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  BADIA TEDALDA Pesca sportiva al Lago di Viamaggio
  SESTINO  Sagra della bistecca
    ultima settimana di giugno
  BADIA TEDALDA Festa della Madonna del Presalino
    ultima domenica di giugno
  CAPRESE M. Festa all’Eremo della Casella
    ultima domenica di giugno
  ANGHIARI Palio della Vittoria
    29 giugno

Luglio ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  BADIA TEDALDA Cinema all’aperto
    Capoluogo, tutti i giovedì del mese
  ANGHIARI Estate anghiarese
  PIEVE S. STEFANO  Mignano 1499…quasi 1500
    primo fi ne settimana di luglio
  BADIA TEDALDA Pesca sportiva al Lago di Viamaggio
  MONTERCHI Festival Musica e Arti
  BADIA TEDALDA Festa della Miscella di Fresciano
    fi ne luglio
  SESTINO  Festival del documentario cine-televisivo
    ultima settimana di luglio
Agosto BADIA TEDALDA Cinema all’aperto
    Capoluogo, tutti i giovedì del mese
  BADIA TEDALDA Festa della Madonna delle Grazie
    Località Fresciano, 5 agosto
  ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  BADIA TEDALDA Ranocchiata
    Località Fresciano, seconda domenica del mese
  BADIA TEDALDA Festa della Madonna a Santa Sofi a
    seconda domenica del mese
  SESTINO  Escursioni al Sasso di Simone
    seconda domenica del mese
  SESTINO  Festa al Castello di Monterone
    13 – 14 agosto
  BADIA TEDALDA Festa a Caprile
   15 agosto
  ANGHIARI Estate anghiarese
  ANGHIARI Tovaglia a quadri
   settimana del ferragosto
  BADIA TEDALDA Palio dei Castelli 
Ogni anno, alle sorgenti del Marecchia si torna al medioevo e l’Abbazia di Sant’Angelo Michele 
de Tedaldi si anima di monaci neri, fi accolate, corteggi storici e banchetti. Il “Palio dei Castelli 
della Badia Tedalda” è il momento del ritorno al passato più remoto, tra cibi, canti e ambienta-
zioni medioevali, i monaci neri di San Benedetto, guidati dal loro Abate, tornano ad animare la 
vita della gloriosa e antichissima Abbazia di Sant’Angelo Michele dei Tedaldi, coinvolgendo gli 
entusiasti partecipanti in un percorso altamente suggestivo. Il Palio dei Castelli è il classico tor-
neo equestre della lancia e dell’anello ove i più valenti Cavalieri dei Castelli della Badia Tedalda, 
si contendono in abilità l’ambito Drappo ed il prestigioso Piatto Bicrociato di S.Angelo Michele. 
Il Palio è dunque un momento di rievocazione storica in cui non esistono più Capoluogo e Fra-
zioni, ma solo l’Abbazia ed i sui Castelli sudditi. L’Abate ha il privilegio dello jus sanguinis, auten-
tica gli atti con il sigillo di S.Cristoforo e sfoggia il vessillo proprio, con due croci rosse in campo 
bianco, nel mentre indice un torneo equestre o affi da 
un’importante commissione d’opera. L’interminabile 
fi accolata per la Salita al Castello, i canti gregoriani dei 
monaci benedettini, la chiesa di S.Michele Arcangelo 
illuminata a cera come mille anni fa, le antiche locande, 
i cibi, le libagioni e le musiche, nello scenario di un bor-
ghetto medioevale dove le torce, con la loro fi amma 
tremula, ricreano un’atmosfera che credevamo persa 
nei secoli, suscitando così un’ apoteosi di emozioni dif-
fi cilmente dimenticabili.



   BADIA TEDALDA Tradizionale camminata sull’Alpe della Luna
  BADIA TEDALDA Pesca sportiva al Lago di Viamaggio
  MONTERCHI Festival Musica e Arti
  PIEVE S. STEFANO Corteo storico dei rioni e rievocazione della   
   resistenza all’assedio dei Lanzichenecchi del 1527 
   ultimo venerdì di agosto
  PIEVE S. STEFANO Palio dei Lumi
   ultimo sabato del mese
Settembre SANSEPOLCRO Feste del Palio della Balestra che comprendono  
   la Biennale del Merletto (negli anni pari) e la   
   Biennale d’arte Orafa (negli anni dispari)
  PIEVE S. STEFANO Festa della Madonna dei Lumi
   7 – 8 settembre
  PIEVE S. STEFANO Palio dei Lumi
   8 settembre
  ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
   seconda domenica del mese
  BADIA TEDALDA Festa della Madonna a Cicognaia
   seconda domenica del mese
  PIEVE S. STEFANO Premio dei diari
L’Archivio diaristico di Pieve Santo Stefano raccoglie dal 1984 gli scritti della gente comune 
che hanno un contenuto autobiografi co e che si presentano sotto forma di diari, epistolari, 
memorie. Chiunque possegga uno scritto inedito può spedirlo all’Archivio scegliendo sempli-
cemente di depositarlo oppure di farlo concorrere all’annuale Premio Pieve - Banca Toscana. 
Dopo la partecipazione al concorso tutti i testi vengono inseriti nell’Archivio che provvede 
a schedarli, catalogarli e metterli a disposizione dei frequentatori di questa “banca della 

memoria”. Vengono recepiti con particolare preferenza i 
testi genuini, non prodotti appositamente per il Premio: 
scritti che appartengono alla sfera intima o famigliare 
non destinati alla pubblicazione, almeno nelle intenzioni 
dell’autore. Il premio viene consegnato con una cerimonia 
pubblica alla presenza di numerose autorità ogni anno, nel 
mese di settembre.

  SANSEPOLCRO Offerta della Cera
   il sabato pomeriggio antecedente 
   il Palio della Balestra
  SANSEPOLCRO Giochi di bandiera
   il sabato sera antecedente il Palio della Balestra
  SANSEPOLCRO Palio della Balestra
Dal 1951 nella seconda domenica di settembre a Sansepolcro, nel suggestivo scenario della 
piazza Torre di Berta, racchiusa tra palazzi rinascimentali, si svolge la storica disputa del Palio 
tra i balestrieri di Sansepolcro e Gubbio. Secondo gli antichi costumi, l’araldo legge al mattino 
il bando di sfi da ai rivali eugubini. Nel pomeriggio, dopo la benedizione delle armi, i balestrieri 
delle due città entrano in piazza annunciati da tamburi e chiarine, mentre gli sbandieratori 
lanciano in aria le bandiere con i colori degli antichi quartieri. I tiratori si alternano sui banchi 
di tiro con costumi rinascimentali nel silenzio rotto solo dai colpi secchi delle frecce che si 
confi ccano nel corniolo. La manifestazione è 
il culmine degli eventi culturali del settembre 
che fanno di Sansepolcro un vero palcosceni-
co rinascimentale nel panorama delle rievoca-
zioni storiche nazionali.
  
  BADIA TEDALDA Festival gastronomico “Vivi di Chianina”
    Capoluogo e frazioni dal 20 al 30 settembre
  

  SESTINO  Mostra nazionale allevamenti bovini
    Ponte Presale
Ogni anno dal 27 al 29 settembre a Ponte Presale, nei pressi di Sestino si svolge la Mostra 
nazionale degli allevamenti bovini di razza chianina allo stato semibrado e a stabulazione 
libera iscritti al Libro Genealogico Nazionale, un appuntamento di grande rilievo per l’intero 
comparto zootecnico ma non solo. La manifestazione rappresenta ormai un appuntamento 
fondamentale per molte aziende impegnate in un settore zootecnico di eccellente qualità e 
sollecita un ampio mercato nazionale che, nella Chianina, trova uno straordinario strumento 
di autopromozione e di valorizzazione. Molto ricco, da sempre, il calendario degli eventi che 
accompagnano la mostra che ospita, ogni anno, allevatori provenienti da Toscana, Umbria, 
Lazio e Emilia Romagna, regioni in cui viene allevata tradizionalmente questa razza da carne 
molto antica, di probabili origini etrusche. Una visita a 
Ponte Presale, prima della chiusura dell’evento, consente 
di vivere l’atmosfera antica delle aste dei vitelli e assistere 
alla premiazione degli animali più belli e pregiati il tutto in 
un ambiente rurale puro che ha promosso il riscatto della 
montagna e della fi gura dell’allevatore, oggi fortemente 
specializzato e animatore, in questo caso, di una qualifi -
cante fi liera.

  BADIA TEDALDA San Michele Arcangelo
    Capoluogo, festa del patrono, 29 settembre
  MONTERCHI Sagra della Polenta
Nell’ultima domenica del mese di settembre Monterchi apre le sue porte ad un evento or-
mai tradizionale: la sagra della polenta con le salsicce e i fegatelli, le specialità di Monterchi. 
Questo quanto esce dalla cucina e arriva in tavola, sottoforma di prelibatezze classiche unite 

a piccoli segreti che si tramandano che ne fanno dei piatti speciali 
da leccarsi i baffi . Il tutto in una splendida cornice quale può essere 
Monterchi nel quale la festa si svolge per tutto il paese, nella parte 
bassa e in quella alta con stand coperti che mettono al riparo dalle 
eventuali intemperie. La sagra della polenta diventa così un itinerario 
gastronomico intorno al piatto contadino per eccellenza. La crescen-
te popolarità di questa festa deve essere ricercata oltre che negli ot-
timi cibi, tipici di un’economia rurale, anche negli eventi folcloristici 
collaterali quali canti e danze popolari che intrattengono il pubblico 
per tutta la durata della manifestazione fi no a tarda notte

Ottobre ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  ANGHIARI I Cento Gusti dell’Appennino
    fi ne ottobre 
  CAPRESE M. Festa della castagna
In ottobre Caprese assume i colori e i sapori autunnali della Festa della castagna. Nel centrale 
piazzale del Castello e per i vicoli del centro, caldarroste, vin brulé, ciambelle, marmellate, po-
lenta dolce di castagne e il tipico baldino (un dolce fatto con 
farina di castagne, acqua, noci e rosmarino) accolgono i tanti 
visitatori che vengono ad assaggiare e acquistare i prodotti 
genuini di Caprese. Intanto mentre si assaggia e si acquista, 
artigiani del paese rievocano antichi mestieri: lo scalpellino 
della pietra, l’impagliatore di sedie, il lavoratore di vimini e 
il maniscalco.

Novembre ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese
  ANGHIARI I Cento Gusti dell’Appennino
    primi di novembre
  ANGHIARI Festa dei bringoli e di San Martino
Dicembre ANGHIARI Memorandia, le cose raccontano
    seconda domenica del mese



SANSEPOLCRO  Aboca Museum
   Erbe e salute nei secoli
Originale e unico Museo delle Erbe, recupera e tramanda 
la storia del millenario rapporto tra l’Uomo e le Piante. Il 
percorso Erbe e Salute nei Secoli, nella prestigiosa sede rina-
scimentale di Sansepolcro, diffonde l’antica tradizione delle 
Erbe Medicinali attraverso le fonti del passato: preziosi erba-
ri e libri di botanica farmaceutica, antichi mortai, ceramiche 
e vetrerie. 
Via Nicolò Aggiunti, 75 - Telefono: 0575/733589 
Fax: 0575/744724 museum@aboca.it - www.abocamuseum.it

   Chiesa di San Lorenzo 
Deposizione di Rosso Fiorentino

   Museo “Bernardini - Fatti” della Vetrata Antica
Nello spazio museale si può ammirare una grande vetrata moderna con la rappre-
sentazione dell’Ultima Cena oltre a una serie di vetrate antiche provenienti dal ter-
ritorio.
Via Giovanni Buitoni, 9 - Telefono: 0575/740536 museovetrata@libero.it

   Museo Civico
Il museo è conosciuto soprattutto per le opere dell’artista Piero 
della Francesca (Polittico della Madonna della Misericordia, Resur-
rezione, San Lodovico e San Giuliano) ma offre anche una eccellen-
te raccolta di dipinti di artisti locali dal XV al XVII secolo. 
Via Nicolò Aggiunti, 65 - Telefono: 0575/732218 Fax: 0575/736824 
museo@comune.sansepolcro.ar.it

   Spazio del Merletto
Lo spazio espositivo dedicato a questa pregiata arte offre la possibilità di conoscere 
la lavorazione del merletto a fuselli, una delle attività artigianali tipiche della Valti-
berina sin dal XIX secolo.
Piazza Garibaldi, 2

   Centro Studi sul Quaternario Onlus
Il Centro Studi sul Quaternario onlus (CeSQ) ha alcune sale espositive aperte al pub-
blico, prive di barriere architettoniche in cui vengono svolti incontri, visite guidate, 
lezioni, e conferenze sui temi dell’archeologia.
Via Nuova dell’Ammazzatoio, 7 - info@cesq.it

SESTINO  Antiquarium Nazionale
Il museo ospita una interessante raccolta di 
reperti archeologici di età romana, in partico-
lare sculture ed epigrafi . 
Via Marche, 12 - Telefono: 0575/772718 
Fax: 0575/772615 comunesestino@inwind.it

   Centro Visite della Riserva Naturale del Sasso di Simone
Interessante e documentato Centro Visita che ha per tema: l’evoluzione del paesaggio.
Via Marche - Telefono e fax: 0575/772642 www.areeprotette.provincia.ar.it

I MUSEI DELLA VALTIBERINA

ANGHIARI Il Palazzo della Battaglia. 
  Museo delle Memorie e del Paesaggio nella Terra di Anghiari

Il Museo della Battaglia di Anghiari, ospitato in Palazzo 
Marzocco, offre la possibilità di conoscere e approfon-
dire la storia della battaglia e la vicenda artistica che 
ha legato Leonardo a questo luogo oltre ad essere un 
percorso conoscitivo. 
Piazza Mameli, 1 – 2 - Telefono: 0575/787023 
www.anghiari.it  - battaglia@anghiari.it

   Museo della Misericordia
Il percorso museale racconta la storia della Confraternita della Misericordia di An-
ghiari con documenti e oggetti molto particolari. 
Via F. Nenci, 7 - Telefono:0575/789577 Fax: 0575/749250 info@misericordianghiari.it

   Museo Statale di Palazzo Taglieschi 
Il museo raccoglie testimonianze artistiche di notevole pregio, affreschi provenienti 
da palazzi e chiese del luogo, una Madonna in legno policromo di Jacopo della Quer-
cia, terrecotte robbiane e un organo da tavolo del ‘500 ancora funzionante. 
Piazza Mameli, 16  - Telefono: 0575/788001 Fax: 0575/789794

CAPRESE M.   Museo Michelangiolesco
Il museo conserva documenti, memorie e alcune ri-
produzioni e calchi delle opere dell’artista. Il museo 
all’aperto è invece un omaggio di scultori moderni al 
celebre pittore, scultore e architetto del Rinascimento. 
Via Capoluogo, 1 - Telefono: 0575/793776 
Fax: 0575/793589

MONTERCHI  Museo della Madonna del Parto
Il museo ospita l’illustre affresco della Madonna del 
Parto, dipinto da Piero della Francesca ed un percorso 
che ne documenta il celebre restauro del 1992. 
Via della Reglia, 1 - Telefono: 0575/70713 Fax: 
0575/70036
museomadonnadelparto@comunemonterchi.com

P. S. STEFANO  Archivio Diaristico Nazionale
Il centro di raccolta italiano di diari, autobiografi e, 
memorie, epistolari. Ideato nel 1984 da Saverio Tu-
tino.
Piazza Plinio Pellegrini, 1 - Telefono: 0575/797730 
Fax: 0575/797731 adn@archiviodiari.it
www.archiviodiari.it



  LE RONDINELLE Bagnaia, 49 - Catigliano  - Tel.: 0575 916998      
  POGGIO DI GELLE Via Toppole, 136 - Barliano -  Tel.: 0575 749057      
  TORRICELLA Torricella - Santo Stefano, 8 - Tel.: 0575 787447      
BADIA TEDALDA AGRITURISMO IL CASALONE Sampatrignano, 53 - Tel.: 3393731825      
  PIAN DI BOTTA Via Guido Monaco, 13 - Tel.: 0575 714346 Fax: 0575 714013
   CADINDREA Montelabreve, 6 - Tel.: 0575 714343      
  LA VILLA Caprile, 42/B - Tel.: 0575 713023 Fax: 0575 713023
  ILNUOVO CONTADINO Caprile, 34  Tel.: 0575 713041
CAPRESE M. PRIELLO  Priello, 244 - Tel.: 0575 788103 Fax: 0575 788103
  IL VIGNO Il Vigno, 262 Tel.: 0575 792019      
   L’OVILE Gricigliano, 241 - Tel.: 0575 793563 Fax: 0575 793563
  LA CASINA Casina, 171 - Manzi  Tel.: 0575 791083      
  LE RONDINI Gregnano  Tel.: 0575 5991055      
  RANCOLI Rancoli, 262  Tel.: 0575 793704      
  TERRA DI MICHELANGELO Via San Polo, 70 - Tel.: 0575 791055 
  Fax: 0575 791935
  SELVADONICA Selvadonica, 151  - Tel.: 0575 791051 Fax: 0575 791051
MONTERCHI DRAGHI VASCO JUNIOR Pocaia, 64 - Tel: 0575 70169
  PALAZZO ROSADI Ripoli 057570040
  MONTEMILIANO Borgacciano- Montemiliano - Tel: O575 709030
  CASA ALBERTI Scandolaia, 4 - Tel: 0575 70021
P. S. STEFANO FONTANDRONE Strada la Verna, 38 - Fontandrone
  Tel.: 0575 799319 Fax: 0575 799180
  IL POGGIO Il Poggio, 49 - Madonnuccia - Tel: 0575 741746 Fax: 0575 741746
   MOGGINANO Mogginano - Tel.: 0575 790107  Fax: 0575 790107
   SANTO APOLLINARE Sant’Apollinare, 17 - Buliciano 
  Tel.: 0575 799112 Fax: 0575 796742
   SEGALARE Segalare, 64 - Tel.: 0575 797228 Fax: 0575 797910
   LE CEREGNE Le Ceregne, 74 - Sigliano - Tel.: 0575 791088 Fax: 0575 791088
SANSEPOLCRO PODERE DEL NONNO ROMOLO Loc. Cingano 
  Tel. e Fax: 0575/740435 - 328 8017440
  VIOLINO Loc. Gricignano - Tel. e Fax: 0575 720174
  CALCINAIA SUL LAGO Gragnano - Montedoglio 
  Tel. 0575/742777 - 330 730073
  IL GIARDINO Loc. Il Giardino, 44/B - Tel.: 0575 734370
  IL TREBBIO Trebbio, 19 - Tel.: 0575 733973 Fax: 0575 759276 
  AVIORESORT PALAZZOLO Via di Palazzolo, 96 - Palazzolo 
  Tel.: 0575 736527 Fax: 02 700521097
  LA CONCA Paradiso, 16  - Tel.: 0575 733301 Fax: 0575 733301
  ALPE DELLA LUNA - Aboca, 44 -  Tel.: 0575 749142 Fax: 0575 749142
  CASTIGLIONE Basilica, 77 - Tel.: 0575 750066 Fax: 0575 744477
  LA FATTORIA DI GERMAGNANO Germagnano - La Montagna, 63  
  Tel.: 0575 749356 Fax: 0575 749356
  CONIC Sagnone Pillacchio - Trebbio - Tel.: 0575 742274 Fax: 0575 74224
SESTINO BELVEDERE Via Ponte Presale - Belvedere - Palazi - Tel.: 0575 774003      

ALBERGHI
ANGHIARI OLIVER HOTEL Via della Battaglia, 16 - Tel.: 0575 789933  Fax: 0575 789944
  LA MERIDIANA Piazza IV Novembre, 8 - Tel: 0575 788102 Fax: 0575 787987
  PARIS Via Motina, 136/A - Motina - Tel.: 0575 789222 Fax: 0575 789222
BADIA TEDALDA ALBERGO ALPE DELLA LUNA Nido d’Aquila Strada Statale Marecchiese
  Tel. e fax 0575 714308
  LA LOCANDA DEI DORI Via Maggiore, 23- Tel: 0575 714347 Fax: 0575 714248
  OASI COCCHIOLA Cocchiola, 26/A - Tel: 0575 714403  Fax: 0575 714403
  BARDESCHI Pratieghi - Tel.: 0575 713080 Fax: 0575 713035
  IL CASTELLO Rofelle - Tel.: 0575 714017 Fax: 0575 714297
CAPRESE M. IL FAGGETO Alpe Faggeta - Tel.: 0575 793925  Fax: 0575 793652
  BUCA DI MICHELANGELO Via Capoluogo, 51 - Tel.: 0575 793921 
  Fax: 0575 793941
  CRISTALLO Pratolino, 289/A - Tel.: 0575 793979  Fax: 0575 793839
P. S. STEFANO EURO HOTEL Superstrada E45 - Km150 - Pierreggio  
  Tel: 0575 797055  Fax: 0575 797166 www.hotel-euro.it  
  IL DIARIO Via Tiberina, 95 - Tel.: 0575 799937 Fax: 0575 797828
  LA BAITA Via Masini, 6 - Valdazze - Tel.: 0575 790132 Fax: 0575 790132
  LA PERGOLA Via Tiberina Km 177 - Tel.: 0575 797053 Fax: 0575 797053
   LOCANDA BELLAVISTA Via Bellavista, 2 Madonnuccia
  Tel.: 0575 795024  Fax: 0575 795024
  IMPERATORE Via Alpe, 7 - Passo di Viamaggio - Tel.: 0575 799000     
SANSEPOLCRO BORGO PALACE Via Senese Aretina, 80 - Tel.: 0575 736050
  LA BALESTRA Via Montefeltro, 29 - Tel.: 0575 735151
  RELAIS PALAZZO DI LUGLIO Cignano, 35 Tel.: 0575 750026 
  Fax: 0575 759892
  FIORENTINO Via Pacioli, 60 Tel. 0575/ 740350
  OROSCOPO Via Togliatti, 68 Tel. 0575/734875
  ORFEO V.le Diaz, 12 Tel. 0575/742061
  TAVERNA Via Anconetana, 27 Tel. 0575/742575
  PODERE VIOLINO Loc. Gricignano - Tel. e Fax: 0575/720174
SESTINO HOTEL APPENNINO Loc. Camiano - Tel.:  392 3341169 – 339 7875656 

AGRITURISMI
ANGHIARI CA’ DEL VIVA Ca’ del Viva, 63 - La Scheggia - Tel.: 3394592505 
  Fax: 0575 749171
  CAFAGGIO Toppole, 42  Tel: 0575 749025      
  IL SASSO S. Lorenzo, 38 - Il Sasso - Tel.: 0575 787078  Fax: 0575 787078
  PODERE IL CERRO Tortigliano - Tel.: 0575 749045 Fax: 0575 749033
  PODERE INFRANCIANI Infranciani - San Lorenzo - Tel.: 3282870863      
  VAL DELLA PIEVE Via della Fossa, 8 - Tel.: 0575 788593 Fax: 0575 788593
  VALLEDIMEZZO Toppole, 25 Tel.: 0575 788103 Fax: 0575 788103
  SAN BARTOLOMEO San Bartolomeo - Passo della Libbia 
  Tel.: 335 7053311  Fax: 055 59139
  AGRITURISMO ARCOBALENO Catagliano, 61 - Tel: 0575 70670 
  Fax: 0575 70670
  CASTELLO DI PIANETTOLE Pianettole, 88 - Tel.: 0575 749342 
  Fax: 0575 749342
  LA CASACCIA San Lorenzo Tel.: 055 630098  Fax: 055 630777



AFFITTACAMERE
ANGHIARI LOCANDA DEL VIANDANTE Cerreti Ponte alla Piera
  Tel.: 0575 723016 Fax: 0575 723016
  PIOMBONI LUCIO Scheggia, 43 - Tel.: 0575 749174 Fax: 0575 749174
  RELAIS LA COMMENDA  Commenda, 6 - Tel.: 0575 723356 
  Fax: 0575 723921
CAPRESE M.  VILLA MICHELANGELO DI TOSCANA Marcena, 197 
  Tel.: 0575 797044 Fax: 0575 797835
MONTERCHI  PIEVE VECCHIA La Pieve Vecchia  - Tel.: 0575 709053
  CANTO DEGLI ALBERTI Pocaia - Tel.: 0575 70089 
P. S. STEFANO OSTELLO FRANCESCANO Loc. la Trappola - Via Cerbaiolo, 21 
  Tel.: 0575799228
SANSEPOLCRO LOCANDA DA VENTURA Via Aggiunti, 30 - Tel.: 0575 750026 
  Fax: 0575 759892
  LOCANDA DEL GIGLIO Via Luca Pacioli, 60 - Tel.: 0575 742033 
  Fax: 0575 742033
  LOCANDA GUIDI Via Luca Pacioli, 46 - Tel.: 0575 736587  
  Fax: 0575 736587

BED&BREAKFAST
ANGHIARI B&B COLIGNOLA Scheggia - Colignola, 74  - Tel.: 0575 749172      
  IL GIARDINO NASCOSTO Via delle Mura di Sopra, 60  
  Tel.: 3485626597      
  IL CARDO RESORT La Palaia - S. Lorenzo, 109 - Tel.: 0575 788813 
  Fax: 0575 788813
  LOCANDA DEL VIANDANTE Loc. Cerreto - Ponte alla Piera, 11 - 
  Tel.: 0575 723016 www.turismo.anghiari.it 
MONTERCHI  IL GIRASOLE Via della Piaggia,2 - Tel.: 0575 70029
  ROGNONI SOFIA ED HEIGTHON PAUL Pianezze, 38  - Tel.: 057570109
  JANNET PELTEN IN LESSEN Borgacciano, 14 - Tel.: 0575 70485
  IL COLLE Il Colle , 4b - 340 3649091
  SIMON MATER Padonchia, 13
  SESSA VITTORIA Piazza Umberto I°  - Tel.: 338 3043220
  CASANOVA Voc. Casanova, 97 - Tel.: 0575 70139
P. S. STEFANO IL CASTELLARE Via della Verna, 22 - Castellare - Tel.: 0575 799393   
  Fax: 0575 799393
SANSEPOLCRO B&B LUIGI Via Giorgio La Pira, 17  - Tel.: 347 6077507      
  CASA MILA Via della Firenzuola - Tel.: 0575 733477      

CASE VACANZA
ANGHIARI LA SCHEGGIA HOLIDAY Via La Scheggia, 92 - La Scheggia - Tel.: 055 643443      
  LA SCHEGGINA La Scheggia,92 - Tel.: 0575 723077 Fax: 010 219408
  I BASTIONI Via Castello Antico, 10 - Tel.: 0575 789669 Fax: 0575 789669
  IL POZZETO Via Casale, 16 - Preconne - Tel.: 0575 723248 Fax: 0575 724351
BADIA TEDALDA CENTRO MARANATHA Via Alto Marecchia, 21 - Il Podere
  Svolta del Podere  - Tel.: 0575 713191      
CAPRESE M. MICHELANGELO HOLIDAYS Via Colle San Polo, 85/86 Tel.: 0575 791245      

MONTERCHI  ALBERTI MARIA EMMA Pocaia, 28  057570089
P. S. STEFANO CALCINAIA FOR ROBERT TURRELL Loc. Calcinaia, 121 - Sigliano   
  Tel.: 0575 791249      
SANSEPOLCRO IL CASTELLINO Montagna, 48/B - Tel.: 0575 749379 Fax: 0575 735732
  PORTA FIORENTINA Via del Campo Sportivo, 22 
  Tel.: 0575 742065 Fax: 0575 742065
  TORRE DEL GUADO Via Spino, 52 - Gricignano - Tel.: 0575 720685   
  Fax: 0575 721621
  CASA FRANCESCANA DI ACCOGLIENZA Montecasale - Basilica 51/A   
   Tel.: 0575 735070 Fax: 0575 742648
  SANTA MARIA DEI SERVI Piazza Andrea Dotti, 2 - Tel.: 0575 742347  
   Fax: 0575 742347

RESIDENZE D’EPOCA
SANSEPOLCRO VILLA LA CASTELLACCIA Montedoglio, 94 - Tel: 0575 743891 
  Fax: 0575 741693

RESIDENZE STORICHE
SANSEPOLCRO PALAZZO MAGI Via XX Settembre 160-162 - Tel.: 0575 733505 
  Fax 0575 736331 - info@relaispalazzomagi.it

CAMPEGGI
CAPRESE M. MICHELANGELO Zenzano - Tel.: 0575 793886  Fax: 0575 791183
P. S. STEFANO LA CIVETTA La Civetta, 11  - Tel.: 3355438403 Fax: 0575 796707

OSTELLI
CAPRESE M. MICHELANGELO Via Fragaiolo - Tel.: 0575 792092 Fax: 0575 793994
BADIA TEDALDA PISCINA NERA Piscina Nera, 24 - Tel.: 0575 714013 Fax: 0575 714023

RIFUGI
SESTINO CASA DEL RE Casa del Re - Tel.: 0575 772831 Fax: 0575 772831



RISTORANTI E PIZZERIE
ANGHIARI ANTICO POSTO DI RISTORO Loc. La Scheggia, Via Libbia
  Tel. 0575 723000. Chiuso lunedì.
  CANTINA DEL GRANDUCA Piazza Mameli, 13 Tel. 0575 788275. Chiuso martedì
  DA ALIGHIERO Via Garibaldi, 8 Tel. 0575 788040. Chiuso martedì.
  GNACCARINO Loc. Catigliano, 28 Tel. 0575 70565. 
  I GIARDINI DEL VICARIO Piazza del Popolo, Tel. 0575 788301
  IL FEUDO DEL VICARIO HOSTARIA ANTICA  Via Garibaldi, 33  
  Tel. 0575 787105.  Chiuso il mercoledì.
  IL CANTUCCIO  Piazza Baldaccio, 33 Tel. 0575 788547 Chiuso lunedì
  LA MERIDIANA Piazza IV Novembre, 8 Tel. 0575 788102. Chiuso sabato
  LA NENA Corso Matteotti, 10/14  Tel. 0575 789491.  Chiuso lunedì. 
  LA PINETA  Via Nova, 48 Tel. 0575 788400 Apertura estiva
  MEICOST ETTAL Viale Martiri Antifascisti, 23 Cel. 3315662942  Chiuso lunedì
  LOCANDA AL CASTELLO DI SORCI Loc. San Lorenzo, 25 
  Tel. 0575 789066. Chiuso lunedì.
  LOCANDA DI TOPPOLE  Loc. Il Campino di Toppole, 27/b  
  Tel. 0575 788149. Chiuso lunedì.
  LOCANDA DEL VIANDANTE  Loc. Cerreto - Ponte alla Piera, 11 
  Tel. 0575 723016 Cell 335 7751608 Chiuso il lunedì e martedì
  OLIVER Via della Battaglia, 16 Tel. 0575 789933. Chiuso il martedì. 
  PARIS Via Motina, 136 Tel. 0575 789222. Aperto solo il sabato e la domenica
  PERBACCO Galleria Girolamo Magi - Tel. 0575 788893  Chiuso il mercoledì 
  PIZZERIA BAR BALDACCIO  Piazza Baldaccio, 18 - Tel. 0575 788148
  VECCHIA OSTERIA LA PERGOLA Loc. Tavernelle, 13 
  Tel. 0575 723330. Chiuso martedì.
  ZI’ TERESA  Via Marconi, Tel. 0575 789003. Chiuso il mercoledì.
Il tartufo in tutte le stagioni
Sembrerà strano, ma la Valtiberina è proprio un territorio che si presta 
particolarmente per il “selviturismo”, cioè un nuovo modo di fare turi-
smo nei boschi a cercare cose buone da mangiare e, tra queste, i tanto 
celebrati tartufi . Questi sono il più nobile dei prodotti del bosco ed è 
veramente entusiasmante ed affascinante andarli a cercare, in compa-
gnia di un cane e un tartufaio esperti, e raccoglierli, in ginocchio, come 
in devota venerazione di fronte ad un gioiello che per forma e colore 
assomiglia a una pepita. L’uso del tartufo nella cucina si perde nella notte dei tempi e quella della 
Valtiberina è stata da sempre una cucina fortemente infl uenzata dal tartufo bianco (Tuber magna-
tum) perché lo si può trovare, spesso abbondante, in tutto il territorio: da Sestino a Badia Tedalda, 
da Sansepolcro a Monterchi, senza trascurare Pieve e Caprese.  Qui ci si trova però in una terra ricca 
di tartufi  valorizzabili in cucina, quali Tuber aestivum, Tuber brumale, Tuber macrosporum, Tuber 
mesentericum, Tuber albidum, insieme di specie che in cucina permette di poter contare sul tartufo 
fresco durante tutto l’arco dell’anno.

BADIA TEDALDA IL SOTTOBOSCO Loc. La Svolta del Podere, 14 - Tel. 0575 714031
  L’HERBORISTERIA Loc. Rofelle, Tel 0575 714017
  OSTERIA DEI TEDALDI Piazza dei Tedaldi, 22 - Tel. 0575 714415
  POGGIO BARONE Loc. Fresciano, Tel. 0575 713162
  RICORDATI DI ME Loc. Caprile, 34 - Tel. 0575 713179
  IMPERATORE Loc. Passo di Viamaggio, Tel. 0575 799000
  EL MERENDERO Loc. Badia Tedalda - Tel. 0575 714010
CAPRESE M. FONTE DELLA GALLETTA Loc. Alpe Faggeta - Tel. 0575 793925 Tel. 0575 793652
  DA GINETTO Loc. Fosso da Bagno, 39 - Tel. 0575 791276
  IL CERRO Via il Cerro 120/A tel 0575 793923
  IL RIFUGIO Loc. Lama tel. 0575 793752 0575 793968
  LA MARIUCCIA Loc. Fragaiolo, 203 tel. 0575 792090 0575 799885
  IL BOSCHETTO Loc. il Cerro tel. 0575 793731

MONTERCHI LA VECCHIA OSTERIA tel. 0575 70121
  IL TRAVATO tel. 0575 70111
  LA CAMBUSA tel. 0575 70777
  LA GREPPIA tel. 0575 70677
  LA PIEVE VECCHIA tel. 0575 709053
Mangiare funghi in Valtiberina
Andare per funghi è forse il modo migliore per fare turismo nei boschi. Per chi ama la natura e gli spazi 
aperti è diffi cile trovare qualcosa di più piacevole che alloggiare per una settimana in qualche agri-
turismo della Valtiberina per svolgere, con tranquillità, il “mestiere” di fungaiolo. Alzarsi di buon’ora, 
munirsi di calzature adeguate e comodi vestiti, prendere un paniere e… via a schiena incurvata fra 
i cespugli dei castagneti di Caprese, di Monterchi e di Anghiari a scrutare per individuare cappelle 
multicolori di magnifi ci funghi mangerecci che stan lì, pronti per essere raccolti. Le foreste della 
Valtiberina abbondano, quasi tutti gli anni, di funghi che costituiscono, 
in autunno e primavera, un’importante risorsa economica e gastrono-
mica che si rinnova di anno in anno. È tuttavia necessario acquisire 
esperienza per sapere in quali boschi trovare funghi e in quali periodi, 
poiché in Valtiberina si trovano porcini ed ovuli in autunno, ma anche 
molti altri funghi commestibili, come i prugnoli (Tricholoma georgii) 
in primavera. 

P. S. STEFANO VECCHIA PIEVE, Birreria Pub Piazza Fanfani, 18
  OSTERIA DEI ROMAGNOLI Via delle Antiche Prigioni, 6 tel. 0575 799456
  AUTOGRILL Bar Self Service Area di Servizio Tevere Km. 150 SGC E45 Nord 
  tel. 0575796847
  IL GALLO Via Tiberina, 74 tel. 0575797026 Cell. 334 7837075
  IL MORO Via Canonico Coupers, 14 tel. 0575 799312
  TEX MEX MACONDO Loc. Madonnuccia, 86 tel. 0575 795089
  MILANESI RINA Loc. Montatone, 52 tel. 0575 799701
  PIZZERIA MICHELE Via Bozzi, 6 tel 0575 799090
  PIZZERIA CIRIGNONE Loc Cirignone tel 0575 790089
  PIZZERIA BARBAGLI Via Tiberina, 20 tel. 0575 799055
  Pizzeria da asporto LA PESA Via Campo alla badia, 14  tel. 0575 797363
  Chiuso mercoledì
Gustare la carne chianina

Chi ha letto le Bucoliche e le Georgiche di Virgilio avrà reminiscenze 
di verdi prati dove pascolano placidamente bianchi armenti. Proprio 
in queste reminiscenze sono ricordati paesaggi che, in Valtiberina, 
non sono assolutamente immaginari. Percorrendo infatti le strade che 
dalla valle salgono verso il Passo di Viamaggio e poi di San Cristoforo, 
continuando fi no a Sestino, si intravedono, con notevole frequenza, 
branchi di vacche di razza chianina che pascolano tranquille nei prati 
di montagna, dove abbonda rigoglioso un buon foraggio. Sono ormai 

decenni che questi allevamenti allo stato brado qualifi cano la zona tra Pieve Santo Stefano, Badia 
Tedalda e Sestino e che trovano un momento d’incontro economico e culturale in occasione della 
Mostra Nazionale della Chianina allevata al pascolo, che si svolge a Ponte Presale a fi ne settembre. E’ 
questa l’area più importante di tutto il territorio nazionale in cui oggi si alleva questa pregiata razza 
che, per potersi adattare ad un ambiente montano diverso da quello d’origine, la Valdichiana appun-
to, ha dovuto essere ulteriormente selezionata.  Queste mandrie, che vivono indisturbate all’aperto 
a partire dal mese di maggio, fanno poi rientro nelle stalle a novembre per essere alimentate, per 
l’ingrasso, con i fi eni prodotti nello stesso territorio. Con questo sistema di allevamento non si può 
che produrre ottima carne, gustosa e ottenuta da animali sani perché vissuti in condizioni igieniche 
eccezionali. I ristoranti non hanno dunque diffi coltà nel reperimento di materia prima per preparare 
bistecche alla brace, stracotti e bolliti. Alcuni agriturismi hanno addirittura una propria stalla. La 
cosa più sorprendente è però che molte aziende agricole della Valtiberina sono oggi organizzate 
per macellare direttamente il proprio bestiame e per mettere a disposizione, anche dei turisti, carni 
confezionate nei tagli più svariati per un impiego immediato oppure una conservazione prolungata.



esse possono servire per aromatizzare le vivande migliorandone il gu-
sto, ma anche perché ve ne sono molte che possono essere impiegate 
come base per preparare piatti completi, saporiti e, talvolta, raffi nati. 
Tali piante selvatiche permettono sempre di preparare vivande con sa-
pori schietti, genuini e certamente indenni da quelle sostanze tossiche 
o velenose per l’organismo umano, che ormai da tempo ci vengono 

propinate da un’agricoltura troppo industrializzata. Non ci resta perciò che addentrarci nei prati e negli 
incolti della zona per scoprire tanti fi ori (dell’albero di Giuda, della robinia, del biancospino, della primula, 
delle viole, della borragine, del timo, del tarassaco, della cicoria) da raccogliere e utilizzare in ricette 
gustose e, se vogliamo, stravaganti. è il caso delle tante insalate multicolori o delle frittelle, dolci e salate, 
da preparare con i fi ori della robinia o del sambuco, ma anche quello dei boccioli dell’albero di Giuda o 
del tarassaco “strascicati in padella” o “acconciati come i capperi”.  gstronomia tradizionale. Per coloro che 
vogliono ritrovare le antiche tradizioni di una cucina genuina, la gastronomia della Valtiberina si avvale 
di molti prodotti tipici che vengono intelligentemente celebrati in piatti di carne e in prodotti dell’agri-
coltura. Nelle trattorie e nei ristoranti di tutto il territorio, che sia di pianura, di collina o di montagna, i 
protagonisti sono la carne di vacca chianina, la selvaggina (lepre, cinghiale, fagiano) e i tanti tipi di pasta 
fatta in casa e condita con sughi tradizionali, non esclusi quelli a base di cacciagione. Per la sua posizione di 
confi ne, quest’area risente dell’infl uenza della cucina umbra, di quella romagnola e di quella marchigiana, 
per cui spesso i piatti sono arricchiti di prodotti meno toscani e di sapori che rendono peculiare la gastro-
nomia della zona. Ecco dunque il “bostrengo”, dolce di Sestino, il “migliaccio al latte della Valmarecchia” 
a Badia Tedalda e i “tortelli di patate” a Pieve S. Stefano.  A Sansepolcro, sono ancora di moda i piatti con 
le interiora degli animali, come il “centopelli”, la “trippa” e i “budelluzzi” fatti con carne d’agnello, che 
vengono cucinati soprattutto nel periodo primaverile.

SESTINO LA LOCANDA Viale dei Tigli, 1-3 tel. 0575772612
  DA LEO Via Ponte Presale, 31 tel. 0575774089
  LA VIGNA DI NOVÈ Via Ponte Isauro tel. 0575772245
  CHIANINERIA AL SASSO Loc. Camiano  tel.  3923341169 3397875656

INFORMAZIONI TURISTICHE

UFFICIO TURISTICO COMPRENSORIALE
  Via Matteotti, 8 Sansepolcro
  tel. 0575740536

ANGHIARI Corso Matteotti, 103 - tel. 0575749279
  mail. proloco@anghiari.it - www.anghiari.it

BADIA TEDALDA Piazza dei Tedaldi, 2 - tel. 0575714014
  mail. info@prolocobadiatedalda.it - www.prolocobadiatedalda.it

CAPRESE M. Via Capoluogo, 1 - tel. 0575793912
  www.capresemichelangelo.net

MONTERCHI Pro Loco, Piazza Umberto I - tel. 0575 70092
  www.comunemonterchi.it

P. S. STEFANO Piazza P. Pellegrini, 1 - tel. 0575 797720
  mail. info@pievesantostefano.net - www.pievesantostefano.net

SANSEPOLCRO Via Matteotti, 1 - tel. 0575 7321
  mail. infosansepolcro@apt.arezzo.it - www.sansepolcro.ar.it

SESTINO Centro Visita della Riserva Naturale Sasso di Simone
  tel. 0575772642

SANSEPOLCRO AL COCCIO  Via Aggiunti, 83   0575/741468; sara@alcoccio.com 
  CITTÀ DI PIERO DELLA FRANCESCA c/o Area di Servizio AGIP 
  Frazione Pannocchia 81/B Tel. 0575 735848
  IL BORGHETTO Via Senese Aretina, 80 Tel. 0575 736050 
  Fax 0575 740341  palace@borgopalace.it  Chiuso domenica  
  DA BEPPINO Via A. Diaz, 12 Tel. 0575 742287-742061 Chiuso lunedì 
  DA VASCO Frazione Montagna 33  Tel. 0575 742166-741379
  DA LEO Via Tiberina Nord, 740 Tel 0575 750161 Cell 368 450085
  DA VENTURA  Via Aggiunti, 30 0575/742560 Chiuso domenica sera e lunedì
  FIORENTINO  Via Pacioli, 60  Tel. 0575/742033 
  a.uccellini@tiscali.it  Chiuso mercoledì 
  IL CONVIVIO  Via Traversari, 1  0575/736543 Chiuso martedì 
  LA BALESTRA Via Montefeltro, 29  Tel. 0575/735151 
  balestra@labalestra.it Chiuso domenica sera e lunedì 
  LA TAVERNA Via Anconetana, 27 0575/742575 Chiuso domenica 
  LE TRE REGINE Via San Giuseppe 27 Tel 0575 740386 
  MA.MI. Via Tarlati 1045 Tel 0575 720545 Chiuso Lunedì
  OROSCOPO Via Togliatti, 66/68 Tel. 0575 734875-759388  
  RISTORO CALISTI Loc. Montagna Tel. 0575 749350
  SHANGAI  Via S.Puccio, 29  0575/736606 
  UN PUNTO MACROBIOTICO  Via P. della Francesca; 0575/735544  
  Chiuso domenica e lunedì sera 
  “0575” Via dei Molini Tel e Fax 0575 740390 
  info@0575restaurant.com Chiuso martedì
  LA GHIANDA Osteria Toscana Viale Vittorio Veneto, 1/A 
  cel 3208968629 tel 0575735018 Mercoledì chiuso
  LA GRATICOLA di Giuseppe Gherardini Zona Melello 
  Via Brunelleschi, cel 339 2321173 Lunedì chiuso
  AL BORGO  Via XX Settembre 126/c Tel. 0575 735458
  CIAO BAR  Viale Osimo 389 Tel. 0575740230, chiuso la domenica
  DAL GRIGINO di Andrea Berghi  Via XX Settembre 
  c/o Porta Fiorentina Tel 328 4871361 Chiuso il martedì
  LA VIA DEI SAPORI Zona Industriale Santa Fiora Tel 0575 720681
  DA TOTO’  Via XX Settembre, 140 0575/742989 Chiuso il mercoledì  
  DON CHISCIOTTE  Via Marconi, 40  0575/741134 Aperto a cena chiuso lunedì 
  LA TORRE V.le V. Veneto, 25 0575/735543 Chiuso la domenica 
  LE MURA  Via della Fraternita, 22 0575/736037 Chiuso il martedì 
  TAVERNA TOSCANA Via L. Pacioli 50- 0575/742017 
  OSTERIA TOSCANA  Via Mazzini, 14 328/2358161 chiuso il lunedì 
  TRATTORIA DI ABOCA di Massimiliano Giovagnini Fraz. Aboca 11 
  Tel. 0575 749124
  L’INCANTO via Tiberina Nord 920, Tel. 0575 742411 Cell. 348 7296315
  PODERE VIOLINO Loc Gricignano 99 Tel e Fax 0575 720174 
  info@podereviolino.it  
  AL PODERE DEL NONNO ROMOLO Loc. Cignano 13 
  Tel e Fax 0575 740435 info@nonnoromolo.it 
  TITAR TARDI  Via s. Antonio, 5 Tel 0575/741525 Cell 3393009413 Chiuso il lunedì 
  ENOTECA GUIDI  Via Luca Pacioli 44 Tel 0575 736587-741086 
  info@enotecaguidi.com
  COMPASS ROSE PUB P.zza Dotti 8 0575/735944 Chiuso il Martedì
  CARPE DIEM  Via Mazzini 88 0575/735976 

Raccogliere e cucinare l’insalata di campo
Le zone collinari e montane, dove il paesaggio agricolo si alterna a boschi misti di specie quercine, sono 
ambienti che costituiscono preziose miniere di piante selvatiche che possono servire per la nostra alimen-
tazione. Diverse di queste piante hanno per la cucina una notevole importanza, non solo perché alcune di 



la terra di mezzo
Alla scoperta della valtiberina toscana

È un territorio a cavallo tra Tirreno e Adriatico. Posto all’incrocio di quattro regioni: 
la Toscana, la Romagna, le Marche e l’Umbria, questo territorio deve la sua indivi-
dualità storica e geografi ca proprio alla sua marginalità. È un territorio diffi cile da 
raccontare in poche parole poiché non è solo la valle dove nasce il Tevere, che per 
millenni ha disegnato la fertile pianura; è anche montagna – anzi più montagna che 
pianura. 
Vivere la Valtiberina Toscana signifi ca percorrere i suoi sentieri e le sue mulattiere, 
a piedi, a cavallo o in mountain bike, alla ricerca di una piccola chiesa di campagna 
o di un paesaggio di quelli che si potevano vedere 50 o 60 anni fa in molte altre 
parti d’Italia, oggi ormai scomparsi. Si può soggiornare in Valtiberina per più di una 
settimana senza annoiarsi, alternando attività all’aria aperta a passeggiate nei centri 
storici dei sette comuni che fanno parte del comprensorio e gustare la sua gastrono-
mia legata ai prodotti tipici: la carne chianina, il tartufo, il pecorino, la castagna.
Questa collana è formata da sette pubblicazioni per altrettanti percorsi all’interno 
dei centri antichi dei comuni capoluogo allo scopo di fornire ai turisti che scelgono 
questi luoghi come meta, una guida agile e sintetica ma niente affatto banale, pronta 
alla consultazione durante il loro soggiorno. 
Parte integrante della Rete Escursionistica Valtiberina (REV) voluta e promossa dalla 
Comunità Montana Valtiberina Toscana, allo scopo di raccontare un territorio a chi 
vuole conoscerlo. Il modo migliore per comprendere e apprezzare il territorio della 
Valtiberina Toscana è quello di percorrerlo con mezzi lenti rappresentati dalla bici-
cletta, dal cavallo, a piedi, gustando echi e sensazioni del passato.
Pubblicazioni collegate: REV. Rete Escursionistica della Valtiberina per lo sviluppo 
del Sistema Turismo Rurale. Guida illustrativa al turismo rurale con supporto dati 
GPS, Comunità Montana Valtiberina Toscana, 2007
Valtiberina Toscana, Comunità Montana Valtiberina Toscana, Edizione a cura della 
Compagnia delle Foreste, 2004

Siti internet: 
www.valtiberina.toscana.it/divulgativo/index.html, 

www.lavalledipiero.it, 
www.valtibike.it
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